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Tabella per la selezione
Anaconda Sealtite Food Grade

RACCORDI MATERIALE TEMPERATURA RANGE MISURE FILETTO APPROVAZIONI PROTEZIONE PAGINA 

Tipo Corpo Min. Max. Iso. NPT Classe

Food Grade 
Compact
Diritto

Acciaio inox
AISI-316 -45 °C +105 °C

M16 
to 

M63
- IP 68

IP 69 16

Food Grade 
Compact
90°

Acciaio inox
AISI-316 -45 °C +105 °C

M20
to 

M40
- IP 68

IP 69     17

Food Grade 
Diametro
Ridotto

Acciaio inox
AISI-316  -45 °C  +105 °C M25 

M32 - IP 68
IP 69 18

Food Grade 
Compact
UL/CSA

Acciaio inox
AISI-316 -45 °C +105 °C

M12 
to

M40
- IP 68    19

Food Grade
Tappi 
UL/CSA

Acciaio inox
AISI-316 -45 °C +105 °C

M16 
to 

M63
- IP 68

IP 69 20

Food Grade 90°
UL/CSA Acciaio inox

AISI-316 -45 °C +105 °C
M20

to 
M40

- IP 68
IP 69 21

SEALTITLE MATERIALE MATERIALE TEMPERATURE RESISTENZA 
(NEN-EN-IEC 61386) FLESSI-

BILITÀ
RESISTENZA APPRO-

VAZIONI
PROTE-
ZIONE PAGINA

Tipo Anima      Rivestimento Min. Max. Compr. Impatto Trazione UV Oli Classe

FG Blu Acciaio 
galvanizzato PVC RoHS -20 °C  +60 °C 4 

(1250N)
6 

(6J)
4 

(1000N) +++ ++ +++ IP 66
IP 67 8

FG Bianca Acciaio 
galvanizzato PVC RoHS -20 °C +60 °C 4 

(1250N)
6 

(6J)
4 

(1000N) +++ ++ +++ IP 66
IP 67 9

FGUA Blu Acciaio 
galvanizzato PVC RoHS  -40 °C +80 °C 4 

(1250N)
6 

(6J)
4 

(1000N) +++ ++ +++ IP 66
IP 67 10

FGUA 
Bianca

Acciaio 
galvanizzato PVC RoHS -40 °C  +80 °C 4 

(1250N)
6 

(6J)
4 

(1000N) +++ ++ +++ IP 66
IP 67 11

HTFG Blu Acciaio 
galvanizzato

TPU  
Halogeen 
free RoHS

-55 °C +105 °C 4 
(1250N)

6 
(6J)

4 
(1000N) ++++ ++++ ++++ IP 66

IP 67 12

HTFG 
Bianca

Acciaio 
galvanizzato

TPU  
Halogeen 
free RoHS

-55 °C +105 °C 4 
(1250N)

6 
(6J)

4 
(1000N) ++++ ++++ ++++ IP 66

IP 67 13

HTF-
GI-316 
Blu

Acciaio inox
AISI-316

TPU  
Halogeen 
free RoHS

 -55 °C +105 °C 4 
(1250N)

6 
(6J)

4 
(1000N) ++++ ++++ ++++ IP 66

IP 67 14

NMFG Blu PVC
rinforzato
RoHS

PVC  -35 °C +60 °C 1  
(125N)

3 
(2J)

4 
(1000N) +++ +++ +++ IP 66

IP 67 15

Tabella per la selezione dei raccordi Anaconda Food Grade



3

L’ importanza della progettazione secondo 
standard igienici
L’industria alimentare è un business globale che deve affrontare sfide globali. La lotta contro la contaminazione di origine 

alimentare a seguito di epidemie mortali dovute a batteri come Listeria, E. coli, Salmonella, Clostridium B e molti altri, ha 

costretto l’industria alimentare a migliorare il proprio modus operandi. I passati scandali sul latte per bambini in polvere 

contaminato in Cina, sull’adulterazione di salmone e carne in Europa e sulla carne scaduta negli Stati Uniti, testimoniano la 

natura globale delle sfide che l’industria sta affrontando. Con l’aumentare della pressione pubblica e governativa, il settore 

ha dovuto adottare misure di vasta portata per migliorare e adattare le proprie fabbriche, macchinari ed impianti al fine di 

soddisfare standard più elevati di progettazione igienica in conformità con le buone pratiche di fabbricazione GMP (Good 

Manufacturing Practice), le leggi e le normative in vigore.

In questa nota, è ampiamente riconosciuto che il 90% di tutti i contaminanti e gli allergeni è dovuto alla progettazione e alla 

disposizione inadeguata di fabbriche e macchinari, mentre il 10% è attribuibile ad altri fattori come negligenza del protocollo, 

scarsa qualità dell’aria e fattori correlati all’uomo.

In Europa, il design igienico ha una lunga storia che risale all’introduzione degli standard sanitari 3 nel lontano 1950, e ha 

continuato con l’introduzione delle linee guida e dei principi per i punti critici di controllo dell’analisi dei rischi HACCP (Hazard 

Analysis Critical Control Points) del 1995, un programma basato su un approccio sistematico e preventivo di sicurezza 

alimentare nei processi di produzione. Ulteriori linee guida per promuovere il design igienico nel settore alimentare sono state 

formulate e introdotte dall’European Hygienic Engineering Design Group (EHEDG), molte delle quali sono state implementate 

dall’industria.

I test effettuati da aziende come EHEDG, SFF (Safe Food Factory), dipartimenti di ingegneria di OEM (Original Equipment 

Manufacturers) e utenti finali, dimostrano che l’uso dei nostri sistemi di guaine e raccordi igienici migliorano il livello di 

prestazioni igieniche di apparecchiature, macchinari e processi.
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Guaine e raccordi progettati per 
applicazioni igieniche nell’ industria 
alimentare e delle bevande
Oggi, il design igienico gioca un ruolo ancora più importante di quanto non abbia mai fatto in pasato. Gli 

OEMs (Original Equipment Manufacturers) sono ora obbligati dalle linee guida, dai regolamenti e dalle leggi 

a prestare molta più attenzione ai materiali utilizzati nella progettazione, fabbricazione e costruzione delle 

loro apparecchiature e macchinari, per garantire che siano costruiti secondo i più elevati standard igienici. 

Lavorando in stretta collaborazione con i principali produttori e autorità del settore, Anamet ha sviluppato 

una gamma innovativa di guaine e raccordi che soddisfano questi elevati standard di igiene, sono privi di 

sostanze chimiche che potrebbero causare contaminazione e sono facili da pulire.

Fin dall’inizio, Anamet si è impegnata a progettare una gamma di sistemi di protezione per cavi da utilizzare su 

macchine e apparecchiature operanti nelle zone Food Area (ma senza contatto alimentare), nelle zone Splash 

area en nelle zone Non food area in linea con gli standard americani NSF (National Sanitation Foundation). 

Grande cura e attenzione sono state prestate per garantire che i sistemi di protezione per cavi come Sealtite 

FG, NMFG e FGUA soddisfino i seguenti criteri:

• un sistema di classificazione IP68 a tenuta stagna che fornisce il livello di protezione necessario contro 

gli spruzzi a pressione di materiali privi di sostanze chimiche, documentate come dannose per la catena di 

approvvigionamento alimentare secondo i requisiti del Food and Drug Administration FDA CFR 21

• materiali testati e certificati in linea con gli standard NSF / ANSI-51 e 169
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Inoltre, i sistemi di protezione per cavi di Anamet aventi design igienico e certificati Food Grade offrono 

molti altri vantaggi quali:

• Consentono ai produttori di alimenti di conformarsi ai programmi HACCP e alle linee guida EHEDG

• Eliminano la necessità di passerelle portacavi e altri sistemi di gestione dei cavi difficili da pulire

• Riducono i tempi di pulizia rispetto al passaggio di più cavi in canaline

• Permettono l’installazione congiunta di cavi elettrici e tubi pneumatici in un’ unica guaina

• Non è richiesta alcuna attrezzatura speciale, consentendo un’installazione semplice e rapida

• Nessun rilascio di sostanze chimiche che potrebbero contaminare la catena alimentare

• Rendono possibili i vantaggi delle soluzioni multi-connettore

Altre caratteristiche dei sistemi di protezione cavi Anamet Hygienic Design Food Grade includono:

• Nessuna contatto metallo su metallo senza guarnizione

• Nessuna transizione o apertura brusca dove i batteri possono depositarsi

• Raccordi progettati con angoli arrotondati per ridurre al minimo il rischio di accumulo di batteri

• L’uso di anello di serraggio e guarnizione in materiali conformi ai requisiti della FDA CFR 21
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Sistemi di protezione Anamet per cavi con design igienico e certificati Food Grade
Quando il produttore di un impianto mette in vendita il suo prodotto, è obbligato ad apporre il marchio CE sulla sua macchina. Ciò significa 

che dichiara che l’apparecchiatura è costruita in conformità con tutta la legislazione dell’UE di pertinenza. Ciò include la direttiva macchine 

2006/42 / CE con il paragrafo specifico per macchine destinate ad essere utilizzate con prodotti alimentari o con prodotti cosmetici o 

farmaceutici al fine di evitare ogni rischio di contaminazione alimentare o biochimica.

Un aspetto importante di queste leggi è che tutte le parti della linea di produzione dovrebbero essere accessibili per la pulizia.

La norma europea EN-1672-2 è conforme alla direttiva macchine e divide le attrezzature alimentari in diverse zone o aree:

I nostri prodotti Hygienic Food Grade (guaine e raccordi) possono essere utilizzati nelle cosiddette “Splash Area” e nelle  “Non Food Area”. 

Nelle “Food Area” l’ uso è permesso esclusivamente se è assente il contatto diretto col cibo.   

DEFINIZIONI DI AREE IN RELAZIONE ALLE GUAINE E RACCORDI

AREA DEFINIZIONE USO DELLE GUAINE  DI PROTEZIONE PRODUCT GUIDE

Food Area Area composta da superfici 
a contatto con alimenti; 
l’area food comprende 

anche le superfici con le 
quali il prodotto può venire 
a contatto nelle condizioni 

d’uso previste, ritornando poi 
nel processo produttivo.

(SI / NO)
SI, nelle applicazioni a contatto 
indiretto con il prodotto, come 

consigliato da Safe Food Factory 
negli editoriali 21 e 66. 

NO, nelle applicazioni a contatto 
diretto con il prodotto. 

Se si: Sealtite FG Bianca/Blu 
Sealtite FGUA Bianca/Blu
Sealtite HTFG Bianca/Blu
Sealtite HTFGI-316 Blue 

Sealtite NMFG Blu 
Tutti I raccordi ed i tappi Food 

Grade  

Splash Area Area composta da superfici 
su cui parte del cibo può 
schizzare o scivolare nelle 
condizioni d’uso previste 
ma non ritorna nel processo 

produttivo.

SI, come consigliato da Safe 
Food Factory negli editoriali 21 

e 66. 

Sealtite FG Bianca/Blu
Sealtite FGUA Bianca/Blu
Sealtite HTFG Bianca/Blu

Sealtite HTFGI-316 Blu 
Sealtite NMFG Blu 

Tutti I raccordi ed i tappi Food 
Grade  

 Non-food Area Ogni altra zona diversa da 
quanto specificato sopra.

Si, come consigliato da Safe 
Food Factory negli editoriali 21 

e 66.

Sealtite FG Bianca/Blu
Sealtite FGUA Bianca/Blu
Sealtite HTFG Bianca/Blu

Sealtite HTFGI-316 Blu 
Sealtite NMFG Blu 

Tutti I raccordi ed i tappi Food 
Grade  
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LOCALIZAZIONE DELLE ZONE ALIMENTARI

Per ulteriori dettagli in merito alle zone Vi rimandiamo al link: https://www.safefoodfactory.com/en/guidelines/
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SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA  SCATOLA STANDARD  SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
Pollici

Interno
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri Codice Art. 

Blu Metri Codice Art. 
Blu Metri Codice Art. 

Blu (kg/m)

5/16” 10,1 14,4 50 65 30 352.010.1 - - - - 0,2

3/8” 12,6 17,8 60 85 30 352.012.1 - - - - 0,3

1/2” 16 21,1 75 110 30 352.016.1 - - - - 0,4

3/4” 21 26,4 90 140 30 352.020.1 - - - - 0,55

1” 26,5 33,1 120 170 30 352.026.1 - - - - 0,75

1.1/4” 35,1 41,8 135 215 15 352.035.1 - - - - 1

1.1/2” 40,3 47,8 200 250 15 352.040.1 - - - - 1,55

2” 51,6 59,9 250 300 15 352.050.1 - - - - 2,15

Anaconda Sealtite conduit
TYPE FG BLU

Inter-locked 1.1/2” e 2” 

Square locked 5/16”- 1.1/4” 

Materiali e struttura:
Struttura:  Anima metallica in acciaio zincato 

a caldo, resistente alla corrosione, avente filo 

di canapa passante tra le spire, aggraffatura 

semplice “square locked”. A partire da 1.1/2” 

aggraffatura doppia “fully inter-locked”.

Rivestimento:  Spesso strato liscio ben ancorato 

all’anima metallica di PVC speciale inibente la 

crescita di batteri ed in conformità alle norme 

alimentari americane FDA CFR21.

Temperatura di esercizio: Costante da -20 ºC 

a+80 ºC, con punte fino a +80 ºC. 

Colore: Blu.

Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile).

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE AMERICANA FOOD GRADE FDA
Il tipo Sealtite FG (Food Grade) è una guaina espressamente sviluppata per impianti e macchinari operanti del il settore alimentare. 

Il rivestimento della guaina è fatto con un PVC speciale facile da pulire ed inibente la crescita di batteri, approvato dalla Agenzia degli Alimenti e 

Medicinali americana FDA (Food and Drug Administration) ed in conformità con ECOLAB. Si utilizza ove sono frequenti pulizie e lavaggi, incluso 

le zone soggette a schizzi. Campi di applicazione: macchine ed impianti per il confezionamento e trattamento di cibo, bevande, carne, pollami.
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Square locked 5/16”- 1” Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386: 
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile)

Materiali e struttura:
Struttura: Anima metallica in acciaio zincato 

a caldo, resistente alla corrosione, avente filo 

di canapa passante tra le spire, aggraffatura 

semplice “square locked”. 

Rivestimento: Spesso strato liscio ben ancorato 

all’anima metallica di PVC speciale inibente la 

crescita di batteri ed in conformità alle norme 

alimentari americane FDA CFR21.

Temperatura di esercizio: Costante da -20 ºC 

a+80 ºC, con punte fino a +80 ºC. 

Colore: Bianco. 

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE AMERICANA FOOD GRADE FDA E NSF
Il tipo Sealtite FG (Food Grade) è una guaina espressamente sviluppata per impianti e macchinari operanti del il settore alimentare. 

Il rivestimento della guaina è fatto con un PVC speciale facile da pulire ed inibente la crescita di batteri, approvato dalla Agenzia degli Alimenti 

e Medicinali americana FDA (Food and Drug Administration) ed in conformità con NSF 51 ed ECOLAB. Si utilizza ove sono frequenti pulizie e 

lavaggi, incluso le zone soggette a schizzi. Campi di applicazione: macchine ed impianti per il confezionamento e trattamento di cibo, bevande, 

carne, pollami; macchinari ospedalieri.

Guaina Anaconda Sealtite
TIPO FG BIANCA

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD  SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
Pollici

Interno
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri Codice Art. 

Bianca Metri Codice Art. 
Bianca Metri Codice Art. 

Bianca (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 60 85 30 341.012.1 - - - - 0,3

1/2” 16 21,1 75 110 30 341.016.1 - - - - 0,4

3/4” 21 26,4 90 140 30 341.020.1 - - - - 0,55

1” 26,5 33,1 120 170 30 341.026.1 - - - - 0,75
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Inter-locked 1.1/2” e 2” 

Square locked 3/8”- 1.1/4”

Materiali  e struttura:
Struttura: anima in acciaio zincato a caldo 
con filo di rame passante tra le spire fino 
al diametro 1.1/4 “, spesso rivestimento 
termoplastico liscio (composto di PVC).
Rivestimento: PVC speciale, senza piombo 
in conformità a RoHS, resistente alla 
luce solare e ai raggi UV. Appositamente 
sviluppato per applicazioni nell’ industria 
alimentare e delle bevande in conformità 
alle norme FDA CFR 21 e NSF 51.
Approvazioni speciali: UL-360 (file # 
E18917)
In conformità agli articoli 250.102, 250.118 
(5), 250.134 (B), 300.22 (C) e 350 delle 

norme americane NEC.
Utilizzabile per ambienti a rischio di 
esplosione in conformità al NEC:
- Articolo 501.10 (B) (2) Classe I, divisione 2.
- Articolo 502.10 (A) (2) e (B) (2) Classe II, 
Divisione 1 e 2
- Articolo 503.10 (A) (3) e (B) Classe III, 
Divisione 1 e 2.
Certificato NSF secondo NSF / ANSI 
169 per apparecchiature o dispositivi 
propriamente destinati all’ uso alimentare.
Temperatura di esercizio: Costante da -40 
°C a +80 °C, con punte fino a +100 °C.
Colore: blu.

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE FOOD GRADE FDA E NSF E CERTIFICATA 
UL LISTED
Il tipo FGUA è una guaina robusta con un’anima in acciaio zincato e rivestimento in PVC spesso e liscio per l’uso su macchine e attrezzature 

nell’industria alimentare e delle bevande. Tra le spire metalliche è presente un filo di rame (fino a 1,1 / 4 “) che, oltre a garantire la messa a 

terra in conformità alle norme americane, fornisce una buona schermatura EMI / EMP per cavi che richiedono protezione elettromagnetica. 

Il tipo FGUA è approvato UL listed e viene utilizzato per proteggere i cavi su apparecchiature per alimenti e bevande esportate in paesi al di 

fuori, ma anche all’interno dell’Europa. Il rivestimento della guaina dal design igienico utilizza un composto che inibisce i microbi sviluppato 

per applicazioni di alimenti e bevande in conformità alle norme FDA CFR 21 e NSF 51 ed è adatto per le zone in cui il lavaggio e la pulizia 

avvengono frequentemente, inclusa la Splash Area.

Guaina Anaconda Sealtite
TIPO FGUA BLU

EMP shielding (MEOB.96_049 ELM)

S
hi

el
di

ng
 E

ff
ec

tiv
en

es
s 

(d
B

)

Frequency (MHz)

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
  Pollici

Interno 
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri  Codice Art. 

blu Metri  Codice Art. 
blu Metri  Codice Art. 

blu (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 70 85 30 352.512.1 - - - - 0,4

1/2” 16,1 21,1 90 110 30 352.516.1 - - - - 0,45

3/4” 21,1 26,4 115 140 30 352.520.1 - - - - 0,65

1” 26,8 33,1 145 170 30 352.526.1 - - - - 1,05

1.1/4” 35,4 41,8 175 215 15 352.535.1 - - - - 1,2

1.1/2” 40,3 47,8 205 250 15 352.540.1 - - - - 1,5

2’’ 51,6 59,9 240 300 15 352.550.1 - - - - 2,3

Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile).
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Inter-locked 1.1/2” e 2” 

Square locked 3/8”- 1.1/4”

Materiali  e struttura:
Struttura: anima in acciaio zincato a caldo 
con filo di rame passante tra le spire fino 
al diametro 1.1/4 “, spesso rivestimento 
termoplastico liscio (composto di PVC).
Rivestimento: PVC speciale, senza piombo 
in conformità a RoHS, resistente alla 
luce solare e ai raggi UV. Appositamente 
sviluppato per applicazioni nell’ industria 
alimentare e delle bevande in conformità alle 
norme FDA CFR 21 e NSF 51.
Approvazioni speciali: UL-360 (file # 
E18917)
In conformità agli articoli 250.102, 250.118 
(5), 250.134 (B), 300.22 (C) e 350 delle 
norme americane NEC.

Utilizzabile per ambienti a rischio di 
esplosione in conformità al NEC:
- Articolo 501.10 (B) (2) Classe I, divisione 2.
- Articolo 502.10 (A) (2) e (B) (2) Classe II,
Divisione 1 e 2
- Articolo 503.10 (A) (3) e (B) Classe III,
Divisione 1 e 2.
Certificato NSF secondo NSF / ANSI 
169 per apparecchiature o dispositivi 
propriamente destinati all’ uso alimentare.
Temperatura di esercizio: Costante da -40 
°C a +80 °C, con punte fino a +100 °C.
Colore: bianco.

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE FOOD GRADE FDA E NSF E CERTIFICATA 
UL LISTED
Il tipo FGUA è una guaina robusta con un’anima in acciaio zincato e rivestimento in PVC spesso e liscio per l’uso su macchine e attrezzature 

nell’industria alimentare e delle bevande. Tra le spire metalliche è presente un filo di rame (fino a 1,1 / 4 “) che, oltre a garantire la messa a 

terra in conformità alle norme americane, fornisce una buona schermatura EMI / EMP per cavi che richiedono protezione elettromagnetica. 

Il tipo FGUA è approvato UL listed e viene utilizzato per proteggere i cavi su apparecchiature per alimenti e bevande esportate in paesi al di 

fuori, ma anche all’interno dell’Europa. Il rivestimento della guaina dal design igienico utilizza un composto che inibisce i microbi sviluppato 

per applicazioni di alimenti e bevande in conformità alle norme FDA CFR 21 e NSF 51 ed è adatto per le zone in cui il lavaggio e la pulizia 

avvengono frequentemente, inclusa la Splash Area.

Guaina Anaconda Sealtite
TIPO FGUA BIANCA

EMP shielding (MEOB.96_049 ELM)

S
hi

el
di

ng
 E

ff
ec

tiv
en

es
s 

(d
B

)

Frequency (MHz)

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
  Pollici

Interno 
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri  Codice Art. 

bianca Metri  Codice Art. 
bianca Metri  Codice Art. 

bianca (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 70 85 30 352.512.1 - - - - 0,4

1/2” 16,1 21,1 90 110 30 352.516.1 - - - - 0,45

3/4” 21,1 26,4 115 140 30 352.520.1 - - - - 0,65

1” 26,8 33,1 145 170 30 352.526.1 - - - - 1,05

1.1/4” 35,4 41,8 175 215 15 352.535.1 - - - - 1,2

1.1/2” 40,3 47,8 205 250 15 352.540.1 - - - - 1,5

2’’ 51,6 59,9 240 300 15 352.550.1 - - - - 2,3

Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile).
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Inter-locked 1.1/2” e 2” 

Square locked 3/8”- 1.1/4” 

Materiali e struttura:
Struttura: Anima metallica in acciaio zincato 

a caldo, resistente alla corrosione, avente filo 

di canapa passante tra le spire, aggraffatura 

semplice “square locked”. Per i diametri di 1.1/2”e 

2” aggraffatura doppia inter-locked.

Rivestimento: Spesso strato liscio di poliuretano 

PU, ben ancorato all’anima metallica, halogen 

free, molto flessibile, con ottima resistenza ai 

raggi UV, all’abrasione ed alla corrosione, ad oli 

sintetici e a grassi, speciale inibente la crescita 

di batteri ed in conformità alle norme alimentari 

americane FDA CFR21. 

Temperatura di esercizio: Costante da -45 ºC 

a +105 ºC, con punte fino a +125ºC. 

Colore: Blu.

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE AMERICANA FOOD GRADE FDA E 
RESISTENTE ALLE ALTE E BASSE TEMPERATURE
Il tipo Sealtite HTFG (Food Grade) è una guaina espressamente sviluppata per impianti e macchinari operanti del il settore alimentare, ove si 

richieda anche una buona resistenza alle alte e basse temperature. Il rivestimento della guaina è fatto con un TPU speciale facile da pulire 

ed inibente la crescita di batteri, approvato dalla Agenzia degli Alimenti e Medicinali americana FDA (Food and Drug Administration). Si utilizza 

ove sono frequenti pulizie e lavaggi, incluso le zone soggette a schizzi. Campi di applicazione: macchine ed impianti per il confezionamento e 

trattamento di cibo, bevande, carne, pollami.

Guaina Anaconda Sealtite
TIPO HTFG BLU

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
Pollici

Interno
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri Codice Art. 

Blu Metri Codice Art. 
Blu Metri Codice Art. 

Blu (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 60 85 30 308.012.1 - - - - 0.3

1/2” 16 21,1 75 110 30 308.016.1 - - - - 0.4

3/4” 21 26,4 90 140 30 308.020.1 - - - - 0.5

1” 26,5 33,1 120 170 30 308.026.1 - - - - 0.7

1.1/4” 35,1 41,8 135 215 15 308.035.1 - - - - 1.15

1.1/2” 40,3 47,8 165 250 15 308.040.1 - - - - 1.5

2’’ 51,6 59,9 210 300 15 308.050.1 - - - - 2.15

Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile).
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Inter-locked 1.1/2” e 2” 

Square locked 3/8”- 1.1/4” 

Materiali e struttura:
Struttura: Anima metallica in acciaio zincato 

a caldo, resistente alla corrosione, avente filo 

di canapa passante tra le spire, aggraffatura 

semplice “square locked”. Per i diametri di 1.1/2”e 

2” aggraffatura doppia inter-locked.

Rivestimento: Spesso strato liscio di poliuretano 

PU, ben ancorato all’anima metallica, halogen 

free, molto flessibile, con ottima resistenza ai 

raggi UV, all’abrasione ed alla corrosione, ad oli 

sintetici e a grassi, speciale inibente la crescita 

di batteri ed in conformità alle norme alimentari 

americane FDA CFR21. 

Temperatura di esercizio: Costante da -45 ºC 

a +105 ºC, con punte fino a +125ºC. 

Colore: Bianco.

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE AMERICANA FOOD GRADE FDA E 
RESISTENTE ALLE ALTE E BASSE TEMPERATURE
Type Il tipo Sealtite HTFG (Food Grade) è una guaina espressamente sviluppata per impianti e macchinari operanti del il settore alimentare, ove si 

richieda anche una buona resistenza alle alte e basse temperature. Il rivestimento della guaina è fatto con un TPU speciale facile da pulire 

ed inibente la crescita di batteri, approvato dalla Agenzia degli Alimenti e Medicinali americana FDA (Food and Drug Administration). Si utilizza 

ove sono frequenti pulizie e lavaggi, incluso le zone soggette a schizzi. Campi di applicazione: macchine ed impianti per il confezionamento e 

trattamento di cibo, bevande, carne, pollami.

Guaina Anaconda Sealtite
TIPO HTFG BIANCA

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD  SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
Pollici

Interno
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri Codice Art. 

Bianca Metri Codice Art. 
Bianca Metri Codice Art. 

Bianca (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 60 85 30 308.212.1 - - - - 0.3

1/2” 16 21,1 75 110 30 308.216.1 - - - - 0.4

3/4” 21 26,4 90 140 30 308.220.1 - - - - 0.5

1” 26,5 33,1 120 170 30 308.226.1 - - - - 0.7

1.1/4” 35,1 41,8 135 215 15 308.235.1 - - - - 1.15

1.1/2” 40,3 47,8 165 250 15 308.240.1 - - - - 1.5

2’’ 51,6 59,9 210 300 15 308.250.1 - - - - 2.15

Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile).
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Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 4, Pesante (1250 N).

Resistenza impatto: Classe 4, Pesante (6 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / 67 (stagno alla polvere, impermeabile).

Materiali e struttura:
Struttura: Anima metallica in acciaio inossidabile 

AISI316, resistente alla corrosione, avente filo 

di canapa passante tra le spire, aggraffatura 

semplice “square locked”. Per i diametri di 1.1/2”e 

2” aggraffatura doppia inter-locked.

Rivestimento: Spesso strato liscio di poliuretano 

PU, ben ancorato all’anima metallica, halogen 

free, molto flessibile, con ottima resistenza ai 

raggi UV, all’abrasione ed alla corrosione, ad oli 

sintetici e a grassi, speciale inibente la crescita 

di batteri ed in conformità alle norme alimentari 

americane FDA CFR21.

Temperatura di esercizio: Costante da -45 ºC 

a +105 ºC, con punte fino a +125ºC. 

Colore: Blu.

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD SCATOLA PICCOLA BOBINA PESO

Misure
Pollici

Interno
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri Codice Art. 

Blu Metri Codice Art. 
Blu Metri Codice Art. 

Blu (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 60 85 30 351.512.1 - - - - 0,3

1/2” 16 21,1 75 110 30 351.516.1 - - - - 0,4

3/4” 21 26,4 90 140 30 351.520.1 - - - - 0,5

1” 26,5 33,1 120 170 30 351.526.1 - - - - 0,7

1.1/4” 35,1 41,8 135 215 15 351.535.1 - - - - 1,15

1.1/2” 40,3 47,8 165 250 15 351.540.1 - - - - 1,5

2” 51,6 59,9 210 300 15 351.550.1 - - - - 2,15

Inter-locked 1.1/2” e 2” 

Square locked 3/8”- 1.1/4” 

Guaina Anaconda Sealtite
HTFGI-316 BLUE

ROBUSTA, CON APPROVAZIONE ALIMENTARE AMERICANA FOOD GRADE FDA, 
RESISTENTE ALLE ALTE E BASSE TEMPERATURE ED ALLA OSSIDAZIONE E CORROSIONE
Il tipo Sealtite HTFGI-316 (Food Grade) è una guaina espressamente sviluppata per impianti e macchinari operanti del il settore alimentare, ove 

si richieda anche una buona resistenza alle alte e basse temperature, nonché una eccellente resistenza alla corrosione ed ossidazione. 

Il rivestimento della guaina è fatto con un TPU speciale facile da pulire ed inibente la crescita di batteri, approvato dalla Agenzia degli Alimenti 

e Medicinali americana FDA (Food and Drug Administration). Si utilizza ove sono frequenti pulizie e lavaggi, incluso le zone soggette a schizzi. 

Campi di applicazione: macchine ed impianti per il confezionamento e trattamento di cibo, bevande, carne, pollami.
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Guaina Anaconda Sealtite
TIPO NMFG BLU

Materiali e struttura:
Struttura: Anima spiralata in PVC rivestita con 

PVC conforme a RoHS.

Rivestimento: Spesso strato liscio di PVC 

speciale inibente la crescita di batteri ed in 

conformità alle norme alimentari americane FDA 

CFR21 e NSF 51.

Temperatura di esercizio: Costante da -35 ºC a 

+60 ºC, con punte fino a +80 ºC.

Colore: Blu.

COMPLETAMENTE PLASTICA, RESISTENZA MECCANICA MEDIA, PER USO ALIMENTARE 
(FOOD GRADE)
La guaina Anaconda Sealtite tipo NMFG (Non Metallic Food Grade) è una guaina completamente plastica espressamente sviluppata per 

il settore alimentare e farmaceutico. Segue le linee guida del EHEDG (European Hygienic Engineering and Design Group). ll rivestimento 

della guaina è fatto con un PVC speciale facile da pulire ed inibente la crescita di batteri, approvato dalla Agenzia degli Alimenti e Medicinali 

Americana FDA (Food and Drug Administration). Campi di applicazione: macchine ed impianti per il confezionamento e trattamento di cibo, 

bevande, carne, pollami, prodotti farmaceutici. In combinazione con i raccordi Anaconda food grade per guaina NMFG si ottiene una protezione 

IP 68 ed un’alta resistenza alle forze di trazione.

Classificazione conforme NEN-EN-IEC 61386:
Resistenza compressione: Classe 1, Molto leggera (125 N).

Resistenza impatto: Classe 3, Media (2 J).

Resistenza trazione: Classe 4, Pesante (1000 N).

Classe di impermeabilità: IP 66 / IP 67 (stagno alla polvere,impermeabile).

SEALTITE DIAMETRO RAGGIO CURVATURA SCATOLA STANDARD SMALL CARTON BOBINA PESO

Misure 
pollici

Interno
(mm)

Esterno
(mm)

Statico
(mm)

Dinamico
(mm) Metri Codice Art. 

Blu Metri Codice Art. 
Blu Metri Codice Art. 

Blu  (kg/m)

3/8” 12,6 17,8 70 100 30 359.012.0 - - - - 0,12

1/2” 16 21,1 100 135 30 359.016.0 - - - - 0,18

3/4” 21,1 26,4 130 175 30 359.020.0 - - - - 0,28

1” 26,8 33,1 180 220 30 359.026.0 - - - - 0,34

1.1/4” 35,4 41,8 225 270 15 359.035.0 - - - - 0,46

1.1/2” 40,3 47,8 255 320 15 359.040.0 - - - - 0,6

2” 51,6 59,9 310 400 15 359.050.0 - - - - 0,8

PVC rinforzato a spirale
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Materiali e composizione: 
Composizione: Il raccordo è formato di 5 parti: dado di 

bloccaggio, guarnizione superiore, anello di tenuta, virola e 

corpo del raccordo.

Materiali: Il corpo del raccordo ed il dado di bloccaggio sono 

in acciaio inox AISI 316. La guarnizione e l’ anello di tenuta 

sono in TPE in conformità alle norme FDA/CFR 21. La virola è 

in ottone nichelato. 

Omologazioni: I raccordi sono progettati e approvati dal 

punto di vista igienico secondo le linee guida dell’European 

Hygienic Engineering and Design Group (EHEDG). Le parti 

plastiche del raccordo, guarnizione e anello di tenuta, sono 

fatte in TPE halogen free avente omologazione alimentare 

statunitense FDA in conformità alle linee guida CFR21.

Temperatura di esercizio: Costante da -45 ºC a +105 ºC

Classe di impermeabilità: IP 68 in conformità a EN60529, 

IP 69 in accordo con le norme DIN 40050-9 (fino a 40 Bar di 

pressione).

Colore: Metallico.

RACCORDI ANACONDA SEALTITE PER IL SETTORE ALIMENTARE SERIE “COMPACT FOOD 
GRADE HYGIENIC DESIGN”, ACCIAIO INOX AISI-316
I raccordi Anaconda della serie “compact” per uso alimentare sono progettati e approvati dal punto di vista igienico secondo le linee guida 

dell’European Hygienic Engineering and Design Group (EHEDG). Sono fatti in acciaio inox AISI-316, hanno angoli arrotondati ed un profilo 

liscio per minimizzare il rischio di depositi microbici e per favorire una pulizia facile ed efficace. I raccordi sono compatti, leggeri ed offrono 

un’eccellente resistenza alla corrosione. Se utilizzati in combinazione con una guaina Anaconda Sealtite tipo FG, HTFG o NMFG, offrono un 

sistema di protezione a tenuta stagna IP 68 ed una forte resistenza alle forze di trazione.

Raccordi per settore alimentare,
food grade, IP 68, inox AISI-316

Raccordo ISO maschio diritto, compact, food grade, acciaio inox AISI-316

FILETTO 
ISO

SEALTITE
Ø (POLLICI)

PASSAGGIO 
UTILE (MM)

DIMENSIONI IN MM CONFEZIONE
PEZZI

CODICE 
ARTICOLO

PESO
(KG/100)A B C D F

M16 x 1,5 5/16” 8,3 29 10 24 - 28 10 742.015.9 5,2

M16 x 1,5 3/8” 10,4 29 10 27 - 31 10 742.016.9 5,7

M20 x 1,5 1/2” 13,8 30 10 30 - 34 10 742.020.9 6,9

M25 x 1,5 3/4” 18,5 31 10 36 - 40 5 742.025.9 9,8

M32 x 1,5 1” 23,8 35 12 44 - 48 5 742.032.9 17,2

M40 x 1,5 1.1/4” 31,8 35 13 53 - 57 2 742.040.9 21,7

M50 x 1,5 1.1/2” 36,8 38 14 60 - 65 1 742.050.9 32,6

M63 x 1,5 2” 47,8 40 16 72 - 78 1 742.063.9 44,3
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Materiali e composizione: 
Composizione: raccordo in acciaio inossidabile AISI-316, 

composto da 6 parti (dado di bloccaggio, guarnizione 

superiore, anello di tenuta, virola, corpo a 90 ° e 

guarnizione piatta).

Materiale: il dado e il corpo a 90 ° sono in acciaio 

inossidabile AISI-316, la virola è in ottone nichelato. 

La guarnizione piatta è realizzata in PTFE speciale 

approvato dalla FDA. La guarnizione superiore in gomma 

blu e l’anello di serraggio sono realizzati in TPE in 

conformità alle norme FDA / CFR 21.

Approvazioni speciali: guarnizioni speciali in TPE, prive 

di alogeni, sviluppate appositamente per applicazioni 

del settore alimentare e bevande in base alle linee guida 

FDA CFR 21. Valutate e conformi agli attuali criteri per la 

progettazione di apparecchiature igieniche  da parte di 

EHEDG (rapporto DTU CHD DR 2017 8037-088-3). 

Temperatura di esercizio: da -45 ° C a +105 °C 

costante.

Classe di protezione: IP 68 in conformità a EN 60529, 

IP69 secondo DIN 40050-9 (alta pressione fino a 40 

Bar).

Colore: metallico.

RACCORDI A 90° ANACONDA SEALTITE PER IL SETTORE ALIMENTARE SERIE “COMPACT 
FOOD GRADE HYGIENIC DESIGN”, ACCIAIO INOX AISI-316
I raccordi Anaconda a 90 ° della serie compact per uso alimentare, in acciaio inox 316, sono progettati e approvati dal punto di vista igienico 

secondo le linee guida dell’ European Hygienic Enginering and Design  group (EHEDG). Possono essere utilizzati con tutti i tipi di guaine 

Anaconda Sealtite (eccetto il tipo CNP). Presentano angoli arrotondati e hanno un profilo liscio senza spigoli vivi al fine di ridurre al minimo il 

rischio di depositi di batteri e favorire una facile pulizia. Mostrano un’eccellente resistenza alla corrosione.

Raccordi per settore alimentare, 
food grade, IP 68, inox AISI-316

Raccordo ISO a 90 °, compatto, food grade, maschio, acciaio inossidabile 
AISI-316

FILETTO  
ISO

DIAMETRO 
SEALTITE 

PASSAGGIO 
UTILE (MM)

DIMENSIONI  IN MM
 CONFEZIONE 

PEZZI 
CODICE 

ARTICOLO

PESO 
(KG/100)A B C D F

M20 x 1,5 1/2” 13,8 44 13 30 49 27 10 742.920.9 16,9

M25 x 1,5 3/4” 18,5 49 13 36 55 32 5 742.925.9 25,9

M32 x 1,5 1” 23,8 58 15 44 63 42 5 742.932.9 43,0

M40 x 1,5 1.1/4” 31,8 68 16 53 73 50 2 742.940.9 60,7
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Materiali e composizione:
Composizione: Il raccordo in acciaio inox AISI-316 è formato 

da 6 parti (dado di bloccaggio, guarnizione superiore, anello 

di tenuta, virola, corpo del raccordo, guarnizione di diametro 

ridotto). 

Materiale: il dado e il corpo sono in acciaio inossidabile AISI-

316, la virola è in ottone nichelato. Le due guarnizioni e l’anello 

di serraggio sono realizzati in TPE in conformità alle norme FDA 

/ CFR 21.

Approvazioni speciali: guarnizioni speciali in TPE, prive di 

alogeni, sviluppate appositamente per applicazioni del settore 

alimentare e bevande in base alle linee guida FDA CFR 21. 

Valutate e conformi agli attuali criteri per la progettazione di 

apparecchiature igieniche  da parte di EHEDG

(rapporto DTU CHD DR 2017 8037-088-3). 

Temperatura di esercizio: da -45 ° C a +105 °C costante.

Classe di protezione: IP 68 in conformità a EN 60529, IP69 

secondo DIN 40050-9 (alta pressione fino a 40 Bar).

Colore: metallico

RACCORDI ANACONDA SEALTITE PER IL SETTORE ALIMENTARE SERIE “COMPACT FOOD 
GRADE HYGIENIC DESIGN”, CON DIAMETRO RIDOTTO, ACCIAIO INOX AISI-316
I raccordi Anaconda con design igienico, a diametro ridotto, in acciaio inossidabile AISI-316, sono progettati per guaine  Anaconda Sealtite in 

combinazione con connettori multipli con corpo ridotto , come ad esempio quelli della ditta  “Harting”, oppure dove il diametro di connessione è 

limitato ed i normali raccordi per uso alimentare sono troppo larghi, come ad esempio in piccole cassette, lampade, cabinet, connettori da tubo 

riflessibile a rigido . Sono utilizzati in un ambiente igienico nell’industria alimentare e farmaceutica. Hanno un’elevata resistenza alla corrosione 

e assicurano una adattabilità perfetta in combinazione con una superficie liscia e bordi arrotondati.

Raccordi per settore alimentare, 
food grade, IP 68, inox AISI-316

Raccordo ISO a diametro ridotto, compatto, food grade, maschio, 
acciaio inossidabile AISI-316

FILETTO  
ISO

DIAMETRO 
SEALTITE 

PASSAGGIO 
UTILE (MM)

DIMENSIONI IN MM
CONFEZIONE 

PEZZI 
CODICE 

ARTICOLO
PESO 

(KG/100)A B C D F

M25 x 1,5 3/4” 18,5 51 7 36 32 31 5 742.025.9-RD 14,4

M32 x 1,5 1” 23,8 54 8 44 41 40 5 742.032.9-RD 22,2
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Materiali e composizione:
Composizione: il tappo in acciaio inossidabile 

AISI-316 è composto da 2 parti: corpo e 

guarnizione. 

Materiali: il corpo è in acciaio inossidabile AISI-

316, la guarnizione speciale in TPE di colore blu, 

sviluppata appositamente per applicazioni del 

settore alimentare e bevande in base alle linee 

guida FDA CFR 21.

Temperatura di esercizio: da -45 ° C a +105 °C 

costante.

Classe di protezione: IP 68. 

Colore: metallico.

TAPPO ANACONDA IN ACCIAIO INOX PER USO ALIMENTARE, DESIGN IGIENICO 
COMPATTO
I tappi Anaconda in acciaio inossidabile AISI-316 dal design igienico sono progettati appositamente per applicazioni nel settore alimentare 

e farmaceutico, dove si richiede un design igienico. Hanno un’elevata resistenza alla corrosione e assicurano una adattabilità perfetta in 

combinazione con una superficie liscia e bordi arrotondati. Il tappo ha una testa completamente rotonda e lucidata a specchio, caratteristica 

unica nel suo genere. Questa testa tonda, insieme all’esclusiva fessura per il serraggio nella sua parte interna, attraverso la quale può essere 

fissato un controdado, rende il tappo la soluzione più igienica possibile per queste speciali applicazioni.

Tappo Food grade, IP 68, 
Acciaio inossidabile AISI-316

Tappo con design igienico, ISO, acciaio inossidabile AISI-316

FILETTO  
ISO 

SEALTITE
Ø (POLLICI)

PASSAGGIO 
UTILE (MM)

DIMENSIONI  IN MM
CONFEZIONI 

PEZZI
CODICE 

ARTICOLO

PESO
(KG/100)A B C D E

M12 x 1,5 - - 19 13 28 - 3 10 745.012.9 1,8

M16 x 1,5 - - 21 15 28 - 4 10 745.016.9 2,2

M20 x 1,5 - - 21 15 28 - 4 10 745.020.9 2,6

M25 x 1,5 - - 21 15 31 - 4 5 745.025.9 3

M32 x 1,5 - - 25 17 40 - 4 5 745.032.9 4,8

M40 x 1,5 - - 26 18 48 - 4 2 745.040.9 7,8
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Materiali e composizione:
Composizione: raccordo in acciaio inossidabile 

AISI-316, composto da 6 parti (dado di bloccaggio, 

guarnizione superiore, anello di tenuta, virola, corpo 

e ghiera).

Materiale: il dado e il corpo e la ghiera sono in 

acciaio inossidabile AISI-316, la virola è in ottone 

nichelato. La guarnizione superiore in gomma 

blu e l’anello di serraggio sono realizzati in TPE in 

conformità alle norme FDA / CFR 21.

Approvazioni speciali: Certificati UL/CSA listed. 

UL-514B and CSA C 22.2 (file combinato UL/

CSA (CUL)  # E 234207). Guarnizioni speciali in 

TPE, prive di alogeni, sviluppate appositamente 

per applicazioni del settore alimentare e bevande 

in base alle linee guida FDA CFR 21. Valutate e 

conformi agli attuali criteri per la progettazione 

di apparecchiature igieniche  da parte di EHEDG 

(rapporto DTU CHD DR 2017 8037-088-3). 

Temperatura di esercizio: da -45 ° C a +105 °C 

costante.

Classe di protezione: IP 68 in conformità a 

EN 60529, IP69 secondo DIN 40050-9 (alta 

pressione fino a 40 Bar).

Colore: metallico.

RACCORDI ANACONDA SEALTITE PER IL SETTORE ALIMENTARE, CERTIFICATI UL/CSA 
LISTED, SERIE “COMPACT FOOD GRADE HYGIENIC DESIGN”, ACCIAIO INOX AISI-316, 
INCLUSA GHIERA
I raccordi Anaconda della serie compact per uso alimentare, in acciaio inox 316, sono progettati e approvati dal punto di vista igienico secondo 

le linee guida dell’ European Hygienic Enginering and Design  group (EHEDG). Possono essere utilizzati con tutti i tipi di guaine Anaconda 

Sealtite (eccetto il tipo CNP). Presentano angoli arrotondati e hanno un profilo liscio senza spigoli vivi al fine di ridurre al minimo il rischio di 

depositi di batteri e favorire una facile pulizia. Mostrano un’eccellente resistenza alla corrosione. Sono certificati UL/CSA listed per applicazioni 

destinate ai mercati fuori dall’ Europa.

Raccordi UL/CSA listed per 
settore alimentare, food grade, 
IP 68, inox AISI-316

Raccordo ISO, UL/CSA listed, compatto, food grade, maschio, 

FILETTO  
ISO

DIAMETRO 
SEALTITE 

PASSAGGIO 
UTILE (MM)

DIMENSIONI  IN MM
CONFEZIONE 

PEZZI 
CODICE 

ARTICOLO
PESO 

(KG/100)A B C D F

M16 x 1,5 3/8” 10,4 29 10 27 - 31 10 742.016.92* 6,4

M20 x 1,5 1/2” 13,8 30 10 30 - 34 10 742.020.92 8,0

M25 x 1,5 3/4” 18,5 31 10 36 - 40 5 742.025.92 12,2

M32 x 1,5 1” 23,8 35 12 44 - 48 5 742.032.92 20,8

M40 x 1,5 1.1/4” 31,8 35 13 53 - 57 2 742.040.92 25,3

M50 x 1,5 1.1/2” 36,8 38 14 60 - 65 1 742.050.92 38,0

M63 x 1,5 2” 47,8 40 16 72 - 78 1 742.063.92 50,5

*IL FILETTO M16 X 1,5 È CERTIFICATO UR RECOGNIZED INVECE CHE UL LISTED. 
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Materiali e composizione:
Composizione: raccordo in acciaio inossidabile 

AISI-316, composto da 7 parti (dado di bloccaggio, 

guarnizione superiore, anello di tenuta, virola, corpo a 

90 °, guarnizione piatta e ghiera).

Materiale: il dado, il corpo a 90° e la ghiera sono in 

acciaio inossidabile AISI-316, la virola è in ottone 

nichelato. La guarnizione superiore in gomma blu e 

l’anello di serraggio sono realizzati in TPE in conformità 

alle norme FDA / CFR 21.

Approvazioni speciali: Certificati UL/CSA listed. UL-

514B and CSA C 22.2 (file combinato UL/CSA (CUL)  # 

E 234207). Guarnizioni speciali in TPE, prive di alogeni, 

sviluppate appositamente per applicazioni del settore 

alimentare e bevande in base alle linee guida FDA / 

CFR 21. Valutate e conformi agli attuali criteri per la 

progettazione di apparecchiature igieniche  da parte di 

EHEDG (rapporto DTU CHD DR 2017 8037-088-3). 

Temperatura di esercizio: da -45 ° C a +105 °C 

costante.

Classe di protezione: IP 68 in conformità a EN 60529, 

IP69 secondo DIN 40050-9 (alta pressione fino a 40 

Bar).

Colore: metallico.

RACCORDI ANACONDA SEALTITE A 90° PER IL SETTORE ALIMENTARE, CERTIFICATI UL/
CSA LISTED, SERIE “COMPACT FOOD GRADE HYGIENIC DESIGN”, ACCIAIO INOX AISI-316, 
INCLUSA GHIERA
I raccordi Anaconda a 90° della serie compact per uso alimentare, in acciaio inox 316, sono progettati e approvati dal punto di vista igienico 

secondo le linee guida dell’ European Hygienic Enginering and Design Group (EHEDG). Possono essere utilizzati con tutti i tipi di guaine 

Anaconda Sealtite (eccetto il tipo CNP). Presentano angoli arrotondati e hanno un profilo liscio senza spigoli vivi al fine di ridurre al minimo il 

rischio di depositi di batteri e favorire una facile pulizia. Mostrano un’eccellente resistenza alla corrosione. Sono certificati UL/CSA listed per 

applicazioni destinate ai mercati fuori dall’ Europa.

Raccordi UL/CSA listed per 
settore alimentare, food grade, 
IP 68, inox AISI-316

Raccordo ISO a 90°, UL/CSA listed, compatto, food grade, maschio, acciaio 
inox AISI-316 inclusa ghiera

FILETTO  
ISO

DIAMETRO 
SEALTITE 

PASSAGGIO 
UTILE (MM)

DIMENSIONI IN MM
CONFEZIONE 

PEZZI 
CODICE 

ARTICOLO

PESO 
(KG/100)A B C D F

M20 x 1,5 1/2” 13,8 44 13 30 49 27 10 742.920.92 17,6

M25 x 1,5 3/4” 18,5 49 13 36 55 32 5 742.925.92 27,0

M32 x 1,5 1” 23,8 58 15 44 63 42 5 742.932.92 45,4

M40 x 1,5 1.1/4” 31,8 68 16 53 73 50 2 742.940.92 64,3
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